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ZUTATEN

Weingeist 96,4 % vol.
Invertzuckersirup
Bio-Apfel
Bio-Orangen
Zimtstangen

Nelken
Vanilleschoten
destilliertes Wasser
Likorfilter mittel
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Schalen

Apfel schilen. Orangen nur
dubBere, orange Schale ablésen
(weiBe Schicht weglassen).

Ansatz ansetzen
Schalen, Nelken, Vanilleschoten

und Zimtstangen in ein Gefal} geben.

Weingeist dazugeben

Mit Weingeist bergieBen und gut
vermischen. Alle Zutaten missen
bedeckt sein.

Ziehen lassen

Gefah verschlieBen und 2-3 Wochen
an einem dunklen Ort ziehen lassen.

Abseihen

Ansatz durch ein Sieb abgief3en und
die festen Bestandteile entfernen.

fur ca. 2,5 Liter Winterlikér
mit ca. 26 % vol.
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Wasser dazugeben

1000 ml destilliertes Wasser hinzufligen
und den Ansatz gut verriihren.

Filtrieren
Durch einen Likérfilter mittel filtrieren,
bis der Likor klar ist.

SiiBen

Invertzuckersirup unterrGhren und vollstandig
auflésen lassen.

Ruhen lassen

Den Likér 1 Tag ruhen lassen, damit sich
die Aromen verbinden.

Zu kraftig?
Zu mild?
Zu wenig siifB?

Zu sif3?

e Abunden nach Geschmack, 2

Etwas Weingeist ergdnzen. E
Etwas destilliertes Wasser ergénzen. @

Invertzuckersirup ergénzen. %

Mit 1 Teil Weingeist und I
2 Teilen Wasser ausgleichen. 1 O

3¢ TIPPS AUS DER BRENNEREI £

Fir noch mehr Winteraroma
1-2 Sternanis mit ans&tzen.

Mach 2-4 Wochen Flaschenreife
wird der Likdr runder und
harmonischer.

3+ HALTBARKEIT #

Dunkel, kiihl und stehend lagern.

Mindestens 12 Monate haltbar.

)P W&@w Rezepte & Tipps
findlest du, hien!

@ www.brennerei-kessler.de




