NGBRENNEREI

fir ca. 2,5 Liter Bonbonlikér
ZUTATEN mit ca. 25 % vol.

OPTIONAL:
* 500g Bonbons
o 700ml  Weingeist 96,4 % vol. yree
Zitronen-
* 1500 ml destilliertes Wasser 1 . schalenabrieb
e 1 Likorfilter mittel " fir mehr Frische

ZUBEREITUNG
o E[j Die Bonbons vollstandig auspacken o O Danach die restlichen 1000 ml

und in ein gut verschlieBbares Gefal destilliertes Wasser hinzufiigen und
geben. alles sorgfaltig verriihren.

o ==  AnschlieBend den Weingeist mit zunéchst o @ Den Likor anschliefend etwa 24 Stunden
' 500 ml destilliertem Wasser vermischen ruhen lassen, damit sich die Aromen
und lber die Bonbons geben. Alles gut
verrihren und das Gefal3 dicht verschlieBen.

harmonisch verbinden kdnnen.

ABSCHMECKEN

o A\ Den Ansatz nun bei Zimmertemperatur Jetzt folgt das persénliche Abrunden des Likérs:
\! / ruhen lassen. Je nach Bonbonsorte I5sen ./‘\ Ist der Likor zu kraftig, kann vorsichtig etwas
sich die Bonbons innerhalb von etwa 2-3 O destilliertes Wasser ergénzt werden
Tagen nahezu vollstandig auf. Wahrend :
?'g : p ¢ : J /"B Fiir einen héheren Alkoholgehalt kann etwas
dieser Zeit das Gefal3 gelegentlich leicht '. ) g g
~2 Weingeist hinzugegeben werden.

schwenken oder umriuhren.

o ? Sobald sich die Bonbons weitgehend

f( %\1 Fehlt StBe, kann nach und nach etwas
e

Invertzucker erganzt werden.
aufgeldst haben, wird der Ansatz durch

den Likorfilter mittel filtriert, um feine
Rickstande und mégliche Tribungen
zu entfernen.

(S\" Ist der Likér zu siiB, kann die Balance mit einer
¥ Mischung aus 1 Teil Weingeist und 3 Teilen

destilliertem Wasser angepasst werden.

O Da Bonbons je nach Sorte sehr unterschiedlich in Aroma, StBe und Farbintensitat
ausfallen kénnen, empfiehlt es sich, den Likér langsam und in kleinen Schritten abzuschmecken.

TIPP AUS DER BRENNEREI

Besonders harmonisch werden
v" Bonbonlikére mit:

" Sahredonbbns
v Fruchtbonbons
" Karamellbonbons

Der Likor gewinnt haufig nach einigen Tagen

Geniel} deinen selbstgemachten Bonbonlikér —
Ruhezeit nochmals deutlich an Rundheit und Harmonie. suB, aromatisch und einfach unwiderstehlich!

— — — e — —

Weitere Regeple & Tipps
findest dw hien!

@ www.brennerei-kessler.de



