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EDLE BRANDE AUS ERLESENEN FROCHTEN
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¢ 3009i  ostthare Ritazien TIPP FUR NOCH MEHR AROMA:
e 620 ml Weingeist 96,4 % vol. g st o e
® ﬁnn ml Bio‘invertzUCkersirup Pistazien verwenden und
e 600 ml Sahne dem Likér nach 2-3 Tagen
e 500 ml destilliertes Wasser Kubiioife Zott;gobah, gamit
: sich die Aromen perfekt
o 4 Vanilleschoten e
e 8 Tropfen Bittermandelaroma \ y,
. - ZUBEREITUNG 4 w
Pistazien vorbereiten. Absa@ihan.
Di.e gesc‘hﬁ]ten F.istazien igisiren o % Den Likér durch ein feines Sieb oder
Dhaselifin 2g5delgein; O Passiertuch geben, um gréBere

Sahnebasis herstellen. Pistazienstiicke zu entfernen.
Vanilleschoten langs aufschneiden und

das Mark herauskratzen. Vanillemark,

Sahne, Bio-Invertzuckersirup und o Abfiillen.

Bittermandelaroma in einen Topf geben Den fertigen Pistazienlikor in saubere

und unter Rihren kurz aufkochen. Flaschen fiillen und gut verschlieBen.

o Pistazien einarbeiten.
Die zerkleinerten Pistazien zur warmen o @ Ruhen lassen.

Sahnemischung geben, gut verriihren Fior kit baste Aroima der ilkoe

hli lstind: ..
ingapselistand yolstandg Abkehion 2-3 Tage im Kuihlschrank ruhen lassen

e lassen.
o l Likér ansetzen. und gelegentlich aufschitteln.
= Die abgekiihlte Mischung zusammen |

(O] mit Weingeist und Wasser in einen
Mixer geben und zu einer gleichmaBigen,
cremigen Masse verarbeiten.

( R S ABSCHMECKEN 2 ———
| © 2u kriftig? Mit etwas Sahne oder Wasser abrunden. Vor o Servieeno ks histin
| o Zu mild? Mit etwas zusatzlichem Weingeist verstarken. Pl Ll R
r4 ig SiiBe? . 8 : r i X
| o Wtemg" “ Yt e e et der Pistazien absetzen kénnen.
0 Zu dickfliilssig?  Mit etwas Wasser oder Sahne verdiinnen.
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WICHTIGE HINWEISE ZUR HALTBARKEIT  |[ TIPPS AUS DER BRENNEREI

Stets im Kiihlschrank lagern. | Ungesalzene Pistazien verwenden.

| Hochwertige Pistazien sorgen fir intensives Aroma
und eine schéne griine Farbe.
Schmeckt pur, zu Eis, Desserts ader im Kaffee
einfach herverragend.
Mach 2-3 Tagen Kihlreife wird der LikGr

besonders rund und harmonisch.

Nach dem Offnen im Kiihlschrank aufbewahren.
Haltbarkeit ca. 4-8 Wochen.

Vor dem Genuss gut schitteln.

= [=] Weitere Rezepte & Tipps
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