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EDLE BRANDE AUS ERLESENEN FRUCHTEN

ITRONENLIKOR

3

Il

ZUTATE fir ca. 2 Liter
mit ca. 25 % vol.
. WICHTIG
2 300g Ingwer
Es sollte nur die
» 5 unbehandelte Zitronen | sgere gelbe Schicht
D 600 ml Weingeist 96,4 % vol. | der Zitronenschaie J
1 verwendet werden, . - - Vi
(alternativ 750 ml Ansatzkorn 80 % vol.) . Ta o 4
da die weife Innen- \{%ﬁ .
0 800 ml Invertzucker schicht Bitterstoffe || -
; thalt. : ~Toma L
300 ml destilliertes Wasser = &y \%&
? 1 Likérfilter mittel p
e T
3% ZUBEREITUNG «* ~
o Ingwer schalen und in diinne Scheiben schneiden. 0 Weingeist zugeben und in ein verschliel3-
bares Gefaf fillen.
o f} Zitronen waschen und die Schale dinn o —+] Ca. 10 Tage kiihl und dunkel ziehen lassen.
L abschalen. Nur die auf3ere, gelbe Schicht 22"} \Wahrenddessen gelegentlich schwenken.
verwenden.
0 o Ansatz durch ein Sieb abgie3en, um
9 @ Zitronen auspressen. Ingwerstlcke und Zitronenschalen
zu entfernen.
o 300 ml Zitronensaft, destilliertes Wasser, AnschlieBend durch den Likérfilter filtrieren.
Zitronenschalen und Ingwerscheiben in
einen Topf geben. @ Invertzucker hinzufigen und gut verrihren,
Etwa 10 Minuten leicht kocheln lassen. bis er sich vollstandig gelost hat.
o e v Den Likér ca. 24 Stunden ruhen lassen,
Den Sud vollstandig abkuhlen lassen. S :
damit sich die Aromen verbinden.
B o,
ey ABSCHMECKEN qumeesssntreasy TIPP AUS DER BRENNEREI ¢
o Zu kraftig? Etwas destilliertes Wasser erganzen. @ Besonders aromatisch mit frischem, saftigem
| _ .5 : '
o Mehr Intensitédt? Etwas Weingeist zugeben. L BIGHagWERNC sronnengeraften
- unbehandelten Zitronen.
0 Fehlt SiiBe? Nach und nach Invertzucker erganzen. - R
J . ‘" ' [ [:] | Nach 2-3 Wochen Flaschenreife wirkt der
0 Zu suB? Mit 1 Teil Weingeist und 2 Teilen . =1/ Likér runder, harmonischer und ausgewogener.
destilliertem Wasser ausbalancieren. (o =
Da Zitronen und Ingwer je nach Herkunft und s i -."f _ |"f \ K':‘hl b E!unkel gelegeis Dieitecle
; e i N A | frischen Zitrus- und Ingweraromen
Reifegrad unterschiedlich intensiv ausfallen kénnen, 4"~ 7 A\
7 LI = besonders gut erhalten.

langsam und in kleinen Schritten abschmecken.
o Weitene Rezepte & Tipps
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